Zitronennudeln mit Babyspinot

Zutaten fiir 4 Portionen:
500g Nudeln - 80g Pinienkerne - 3 Zitronen - 400g Babyspinat - 2 Knoblauchzehen - 100ml Gemusebriihe - 80ml
Sonnenblumendl - 100g Parmesan - Salz — Pfeffer

Zubereitung:

e  Knoblauch schilen, grob zerkleinern und zusammen mit Ol, Gemiisebriihe und Pinienkernen in ein hohes GefiR
geben

e Die abgeriebene Schale und den Saft der 3 Zitronen zu den o.g. Zutaten geben

e  Parmesan zugeben und alles gut purieren

e Nudeln nach Packungsanleitung garen

e  Spinat griindlich waschen und trocken schleudern

e Die fertig gegarten Nudeln abgieBen und wieder in Topf geben

e  Babyspinat zugeben, alles mit der Zitronensauce mischen und mit Salz und Pfeffer abschmecken

e Die Nudeln mit etwas Parmesan bestreut servieren

Wir wiinschen guten Appetit!
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