Gemiisepfanne mit Schmelzkohlrabi

Zutaten fiir 4 Portionen:
1 groBBer Schmelzkohlrabi - 1 Zwiebel — 3 Knoblauchzehen - 3 EL Butter — 3 M&hren — 800g Kartoffeln — Krautersalz —
Thymian - 500m| Gemiisebriihe - 150g Creme fraiche - Petersilie

Zubereitung:

e  Zwiebel und Knoblauch schélen und fein wirfeln

e  Mohren waschen und in diinne Scheiben schneiden

e  Kohlrabi und Kartoffeln schélen und grob wiirfeln

e  Petersilie waschen, trocken schiitteln und fein hacken

e Olund 2 EL Butter in einer groBen Pfanne erhitzen und darin Zwiebeln und Knoblauch andiinsten
e Das restliche Gemise zugeben, kurz mit braten und mit der Gemiisebriihe abléschen

e  Beimilder Hitze mit Deckel ca. 20 Minuten kdcheln lassen bis das Gemiise gar ist

e Die Pfanne vom Herd nehmen, Créme fraiche unterrithren und mit Salz und Pfeffer abschmecken
e Die Gemisepfanne mit Petersilie bestreut servieren

Wir wiinschen guten Appetit!
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