Pastinaken-Kortoffel-Feto-Quflouf

Zutaten fiir 4 Portionen:
400g Kartoffeln - 300g Zucchini - 2 Zwiebeln - 300g Tomaten - 400g Pastinaken — 150m| Gemusebriihe — 150ml Saure
Sahne - 2509 Feta - Salz — Pfeffer - Muskatnuss - 3 Eier

Zubereitung:

e  Kartoffeln kochen, pellen und in Wiirfel schneiden

e Das Gemise putzen, waschen und ebenfalls in Wiirfel schneiden

e  Kartoffeln und Gemdise in einer Auflaufform mischen

e  Eier, Saure Sahne und zerbroselten Feta mischen und mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wiirzen
e Die Gemisebriihe zuerst in die Auflaufform gieBen, dann die Sahnemischung dariiber geben
e Alles bei 180°C (160°C Umluft) tewa 30-40 Minuten backen

Wir wunsclw,n guten Appetit!




