Kohlrobisuppe mit Laub

Zutaten fiir 4 Portionen:
3 Kohlrabi mit Laub - 800 g mehlige Kartoffeln - 1,2 | Gemusebriihe - Salz — Muskat

Zubereitung:

Kohlrabiknollen schélen, erst in Scheiben, dann in Wiirfel schneiden

Kartoffeln schélen und ebenfalls wiirfeln

Etwas Ol in einem Topf erhitzen, Kohlrabi und Kartoffeln darin kurz anbraten, dann mit der Gemiisebriihe
abléschen

Bei milder Hitze mit Deckel kdcheln lassen bis das Gemdse gar ist

In der Zwischenzeit die Kohlrabiblatter waschen, die groben Stiele entfernen und die Blatter in Streifen
schneiden. Eine Handvoll als Garnitur zur Seite legen

Gegen Ende der Garzeit die Kohlrabiblatter mit in die Suppe geben und noch 2-3 Minuten weiter kocheln
lassen, pirieren, mit Salz und Muskat abschmecken und mit den tbrigen Kohlrabiblattern bestreut servieren

Wir wiinsehen quten Oppetit!
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