Fenchel mit Nudeln

Zutaten fiir 4 Portionen:
500 g Nudeln - 2 Knoblauchzehen - 4 Tomaten (oder 1 Dose geschélte Tomaten) — 800 g Fenchel - 500 ml
Gemiisebriihe - Salz - Pfeffer — Olivendl — 2 Schalotten — 250 ml WeiBwein

Zubereitung:

Fenchel vierteln, den Strunk herausschneiden, die jungen Bldttchen klein hacken und beiseite legen

Fenchel in schmale Streifen schneiden

Schalotten und Knoblauch schélen und fein wiirfeln

Tomaten mit heiBem Wasser GbergieBen, hauten und wiirfeln oder Tomaten aus der Dose klein schneiden
Nudeln nach Packungsanleitung garen

Ol in einer groBen Pfanne erhitzen

Zwiebeln, Knoblauch und Fenchel darin einige Minuten andiinsten, dann mit Gemdusebriihe und Weiwein
abléschen und zugedeckt bei milder Hitze weitere 5-10 Minuten garen

Tomaten unterriihren und mit Salz und Pfeffer wiirzen

Die Sauce mit Fenchelgriin bestreut servieren

Wir wiinsehen quten Oppetit!
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