Kartoffel-Zuechini-Suppe

Zutaten fiir 4 Portionen:
500 g mehlige Kartoffeln — 800 ml Gem{sebriihe — 500 g Zucchini - 1 Zwiebel - Butter - 150 g Sahne - Salz - Pfeffer
- Dill

Zubereitung:

Kartoffeln waschen, schalen und grob wiirfeln

Gemisebriihe zum Kochen bringen und die Kartoffelwtirfel darin etwa 25 Minuten kocheln lassen

Zucchini waschen, putzen und in schmale Stifte schneiden

Zwiebel schalen und fein wirfeln

Etwas Butter in einer Pfanne erhitzen und darin Zwiebel und Zucchini unter Rihren andinsten. Mit Sahne
abloschen, vom Herd nehmen und den Dill untermischen

Kartoffeln in der Briihe pirieren, die Zucchini-Sahne- Mischung unterriihren und alles kurz aufkochen lassen
Mit Salz und Pfeffer abschmecken und servieren

Wir wiinsehen quten Oppetit!
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