Postinaken-Rosti

Zutaten fiir 4 Portionen:
800 g Pastinaken - 1 Zwiebel - 1 Bund Petersilie - 1 Ei — 2 EL Sahne - 4 EL Mehl - Krautersalz — Pfeffer — Bratol

Zubereitung:

Pastinaken schélen und grob raspeln
Zwiebeln schalen und fein wiirfeln, Petersilie waschen und fein hacken

Pastinaken, Zwiebeln und Petersilie mit Eiern, Sahne und Mehl verriihren und mit Krdutersalz und Pfeffer kraftig
abschmecken

In einer Pfanne reichlich Ol erhitzen
Den Pastinakenteig essl6ffelweise hineingeben und andriicken
Die Rosti von beiden Seiten knusprig braten

Wir wiinschen guten Appetit!
LU o

.{;i‘ :

s
w4 M

Riogemiise
ﬁgppertz



