Uberbackener Sellerie

Zutaten fiir 4 Portionen:
2 groB3e Sellerieknollen - 1 kg Kartoffeln — 2 Eier - 200 g Saure Sahne - 200 g geriebener Kase - Salz - Pfeffer

Zubereitung:

Sellerie schalen, in diinne Scheiben schneiden und in wenig Salzwasser kochen bis er bissfest ist

Kartoffeln waschen, schalen und garen, anschlieBend ebenfalls in diinne Scheiben schneiden

Sellerie und Kartoffeln abwechselnd in eine gefettete Auflaufform schichten

Saure Sahne und Eier miteinander verrithren, mit Salz und Pfeffer wiirzen und Uber Kartoffeln und Sellerie
giellen

Den Auflauf mit geriebenem Kase bestreuen und etwa 30 Minuten bei 180°C liberbacken

Wir wiinsehen quten Oppetit!
T 4 .

Huppertz



