Zuechini-Gratin

Zutaten fiir 4 Portionen:
800 g Kartoffeln — 800 g Zucchini - Salz - Pfeffer — 2 EL Olivendl - 300 ml Sahne - 50 g entsteinte schwarze Oliven -
200 g Ziegenkaserolle

Zubereitung:

e  Kartoffeln waschen und schalen, Zucchini putzen

e Beides in sehr diinne Scheiben schneiden oder hobeln und dachziegelartig in eine gefettete Auflaufform legen
e  Mit Salz, Pfeffer und Olivendl betraufeln

e  Sahne dariiber gief3en

e  Ziegenkase-Flocken und Oliven auf dem Gemiise verteilen

e Bei 200°C auf der unteren Schiene etwa 20-30 Minuten backen

Wir wul'mscken guten Qppetit!
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