Kartoffel-Zuechinipuffer mit Joghurt-Gurkensauce

Zutaten fiir 4 Portionen:
Puffer: 800 g Kartoffeln - 600 g Zucchini — 2 Zwiebeln - 3 Eier - 3 EL Mehl - Salz - Pfeffer — Ol zum Braten - Sauce: V-
Gurke - 3 Knoblauchzehen - 3 EL Olivendl - etwas Minze - 500 g Joghurt — 1 Prise Zucker - Salz - Pfeffer

Zubereitung:
e  Fir die Sauce die Minzblattchen waschen und grob hacken, die Gurke grob reiben. Knoblauch schéalen und
pressen
e Alles mit Joghurt und Ol mischen und mit Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken

e Kartoffeln waschen und schélen, Zucchini waschen, Zwiebeln schalen und alles reiben. Anschlieend mit Eiern
und Mehl vermengen und mit Salz und Pfeffer wiirzen

e Etwas Ol in einer Pfanne erhitzen. Den Puffer-Teig portionsweise in die Pfanne geben und flach andriicken. Bei
mittlerer Hitze von beiden Seiten goldbraun braten (wenn die Puffer auseinander fallen, noch etwas Mehl in
den Teig riihren).

e  Fertige Puffer auf Klichenpapier legen und warm stellen.

Wir wiinsehen quten Oppetit!
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