Postinoken-Kortoffel-Gratin

Zutaten fiir 4 Portionen:
700 g Pastinaken - 700 g festkochende Kartoffeln — Salz — 2 Knoblauchzehen - 5 Zweige frischer Thymian (oder 1 EL
getrockneter Thymian) — Pfeffer - Muskatnuss — 100 g Sahne — 100 g Bergkase

Zubereitung:
e  Pastinaken und Kartoffeln schélen und in Scheiben schneiden
e  Beides in Salzwasser garen
e Inzwischen Knoblauch schélen und hacken, Thymian waschen, trocken schiitteln und Blattchen abstreifen
e  Ofen auf 200°C (Umluft 180°C) vorheizen
e  Kartoffeln und Pastinaken abgieflen und mit Thymian, Salz, Pfeffer und Muskat vorsichtig in der Auflaufform
vermischen
e  Sahne gleichmaBig dariiber gieBen, Kase reiben und dariiber streuen
e  Etwa 25 Minuten goldbraun backen

e Dazu passt ein frischer Blattsalat der Saison mit einer einfachen Salatsauce: 2 EL Apfelessig mit 1-2 TL Senf und
2 EL Honig verriihren, 5 EL Sonnenblumendl unterriihren und mit Krautersalz und Pfeffer kraftig wiirzen.

Wir wiinsehen quten Oppetit!
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