Sellerie-Cremesuppe

Zutaten fiir 4 Portionen:
2 Kartoffeln - Zitronensaft — 1 | Gemiisebriihe — 1 Sellerieknolle - Pfeffer — Salz — 30 g Butter — 1 Chilischote - 1 EL
geriebener Ingwer - 1 Zwiebel - 1 Sternanis

Zubereitung:

e Zwiebeln, Kartoffeln und Sellerie schéalen und wiirfeln

e  Butterin einem Topf zerlassen und zunachst Zwiebeln und Kartoffeln darin anschwitzen
e  Gewiirze zugeben und unterriihren

e  Sellerie hinzufigen und mit der Briihe abloschen

e Mit Salz und Pfeffer wiirzen und etwa 30 Minuten kdcheln lassen

e Die Suppe pilrieren und abschmecken

e Kurz vor dem Servieren etwas Zitronensaft hinzugeben und mit 30 g Butter aufschlagen

Wir wiinschen guten Appetit!
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