Kiirbis-Kartoffel-Puffer

Zutaten fiir 4 Portionen:
1 Hokkaido Kirbis (ca. 1,3 kg) - 6 groBBe Kartoffeln — 2 Zwiebeln — Majoran - Pfeffer — Salz - 300 g Frischkase - 3
Knoblauchzehen - Mehl - 2 Eier - Paprikapulver, rosenscharf

Zubereitung:

Die Kartoffeln schalen und grob reiben

Den Kiirbis halbieren, entkernen und ebenfalls reiben

Zwiebeln und Knoblauch schalen und fein hacken

Alles in einer Schiissel mit Frischkdse und Eiern mischen und mit Salz, Pfeffer, Paprikapulver und viel Majoran
kraftig wiirzen

Mehl zur Bindung untermischen

Ol oder Bratfett in einer Pfanne erhitzen und die Puffer darin von beiden Seiten anbraten

Dazu passt Krauterquark (mit vielen frischen Krautern und etwas Feta) und ein Salat

Wir wiinschen guten Appetit!
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