Kartoffel-Blumenkohl-Tomaten-Ouflouf

Zutaten fiir 4 Portionen:
750 g Kartoffeln - Krdutersalz — 1 Blumenkohl - Pfeffer - Curry - 2 Knoblauchzehen - Muskatnuss - 400 g
Cocktailtomaten oder Fleischtomaten - 125 g Sahne - 100 g Bergkase oder Parmesan (gerieben) — 30 g Butter - %2 Bund

Basilikum

Zubereitung:

Kartoffeln griindlich abbdrsten und in wenig kochendem Salzwasser garen. Abgief3en, abkihlen lassen und in
Scheiben schneiden

Blumenkohl putzen, waschen und im Ganzen wenig kochendem Salzwasser halbweich garen. Abgieen und
abtropfen lassen

Ofen auf 200°C (Umluft 180°C) vorheizen

Auflaufform einfetten, Halfte der Kartoffelscheiben hinein geben und mit Krautersalz, Pfeffer und Curry
bestreuen. Knoblauch schélen, pressen und die Halfte tiber die Kartoffeln geben

Blumenkohl auf die Kartoffeln setzen und mit Muskat bestreuen

Ubrige Kartoffelscheiben rundherum legen, salzen, pfeffern, mit Curry bestreuen und (brigen Knoblauch
dariiber geben

Tomaten waschen, aufschneiden, rund um den Blumenkohl arrangieren und salzen

Sahne dariiber gieen und alles mit geriebenem Kase bestreuen. Butterflockchen dariber verteilen und ca. 20
Minuten tberbacken

Basilikum waschen, Blatter grob hacken und tiber den Auflauf streuen

Wir wiinsehen quten Oppetit!
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